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Productos
Refrigerados

Sashimi




PRODUCTOS REFRIGERADOS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
‘ 2 FILETES

BANDEJA
4 FILETES

Caracteristicas técnicas

ENVASE Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 filetes: 400-500 g aprox.
Bandeja 4 filetes: 400-500 g aprox.

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 2°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

Thunnus Obesus. Zona FAO: 34-47

BANDEJA i
1 FILETE

Sashimi

| Atiin Big Eye )

Thwarnas Cirien

BANDEJA
2 FILETES
VENTRESCA

Atun Big Eye

Thwanes fteies

Caracteristicas técnicas

ENVASE Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 1 filete: 200-350 g aprox.
Bandeja 2 filetes ventresca: 200-350 g aprox.

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 2°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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PRODUCTOS REFRIGERADOS

Thunnus Alalunga. Zona FAQO:; 27-34-37

\

-

Sashimi

Bonito

Thunnus Alalunga

BANDEJA
4 FILETES

Caracteristicas técnicas

CONSERVACION Mantener entre 2°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

Xiphias Gladius. Zona FAO: 34-37-71

BANDEJA .
1 FILETE -

BANDEJA
2 FILETES

Caracteristicas técnicas

Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 1 filete: 250-450 g aprox.
Bandeja 2 filetes: 4 00 g aprox.

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)
Mantener entre 2°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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PRODUCTOS REFRIGERADOS

Prionace Glauca. Zona FAQO: 37.1

Sashimi - LR e

N
. Tintorera

prace Glawca

BANDEJA
1 RODAJA

Caracteristicas técnicas

CONSERVACION Mantener entre 2°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

Isurus Oxyrinchus. Zona FAO: 27-77-34

Sashimi
4

BANDEJA
1 FILETE

Caracteristicas técnicas

B
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HAMBURGUESAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
yAUIDER -

Caracteristicas técnicas

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
8 UNIDS. -

Caracteristicas técnicas

I
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HAMBURGUESAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS. .

Caracteristicas técnicas
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS. .

Caracteristicas técnicas

Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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HAMBURGUESAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS. .

Caracteristicas técnicas
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS. ~
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Caracteristicas técnicas

Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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HAMBURGUESAS

Thunnus Albacares / Merluccius Capensis. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
A 2 UNIDS.
amburguesa /

BANDEJA
10 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

ENVASE Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una
Bandeja 10 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una
De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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RICARDO FUENTES

ENVASE
CALIBRE
CADUCIDAD
PRESENTACION
CONSERVACION

Hamburguesa
de Atun Rojo

BANDEJA
2 UNIDS.

‘l.,-r

Bandeja PET termosellada en atmdsfera protectora.
Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una
De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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HAMBURGUESAS

Xiphias Gladius. Zona FAO: 77

BANDEJA
yAUIDER

Caracteristicas técnicas

CATALOGO 2023 | RICARDO FUENTES COMERCIALIZADORA




><p»

Sashimi

Salmo Salar / Merluccius Capensis. Zona FAO: 27-47-87

BANDEJA
2 UNIDS. o

. Hamburqguesa
deSalmon y Merlu

Caracteristicas técnicas

Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

CONSERVACION Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

HAMBURGUESAS

Parapenaeus Longirostris / Merluccius Capensis. Zona FAO: 47

BANDEJA
yAUIDER -

Hamburguesa
de Gambon y Merlufg

Caracteristicas técnicas

Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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Sashimi

Loligo Gahi / Merluccius Capensis. Zona FAQO: 47

BANDEJA
2 UNIDS.

Sashimi

Caracteristicas técnicas

Bandeja PET termosellada en atmésfera protectora.

Bandeja 2 hamburguesas: 80-100 g aprox. cada una

De 7 a 10 dias desde fecha de envasado.
REFRIGERADO / DESCONGELADO (S/H, C/H, S/P, C/P)

CONSERVACION Mantener entre 0°C y 5°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
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HAMBURGUESAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA

Caracteristicas técnicas

I T
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Productos
Congelados
Fajas

Sashimi

I
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
8 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

R e T
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

. :

BANDEJA
8 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

e

El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
8 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
8 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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Sashimi

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
8 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

I e
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

2 CLASICA
BANDEJA 2 PIMIENTO Y CEBOLLA

8 UNIDS. 2 PIMIENTO
2 QUESO PARMESANO

Caracteristicas técnicas

Cowse oo
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Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

2 CLASICA

BANDEJA 2 PIMIENTO Y CEBOLLA
8 UNIDS. 2 PIMIENTO
2 ACEITUNAS NEGRAS

Caracteristicas técnicas

e

El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.

RICARDO FUENTES PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS | Sashimi Fuentes | Hamburguesas 93

COMERCIALIZADORA



PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Albacares. Zona FAO: 34-47-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

Tome | owenremommecnmnsecn

CONSERVACION El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.
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Sashimi

Thunnus Obesus. Zona FAO: 34-47

E BANDEJA

2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

e

CONSERVACION El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Thunnus Thynnus. Zona FAO 37.1-34

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

Tome | owenre oo

CONSERVACION El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.
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Sashimi

Thunnus Alalunga. Zona FAQO: 27-34-37

2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

-
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PRODUCTOS CONGELADOS FAJAS

Xiphias Gladius. Zona FAO: 34-37-71

BANDEJA
2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

Tome | owenrc o

El producto debe conservarse a una temperatura < -18 °C.
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Sashimi

Isurus Oxyrinchus. Zona FAO: 27-77-34

2 UNIDS.

Caracteristicas técnicas

Cowst | ovemecmmm o
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BUREAU VERITAS
Certification

RICARDO FUENTES

Ctra. La Palma, Km.7. Paraje “La Estrella” 30593 - Cartagena (Spain). Telf: (+34) 968 554 734 - Fax: (+34) 968 554 759
www.ricardofuentes.com
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